PORTRAIT

‘ceuvre de Gérard Puvis embrasse

des mondes ou s'entrecroisent le

figuratif, labstrait et une modernité

qui samusent des formes et des

situations. Dés 1972, il est exposé
dans sa ville natale, au Consulat général
des Etats-Unis, au Sirha, ou, a plusieurs
reprises a la Galerie du Soleil sur la place.
quand il n'est pas sollicité par des galeries
parisiennes, la FIAC, ou par des galeristes
étrangers. Peintures, fresques, sculptures,
murs peints, collages, Gérard Puvis traverse
son epoque en épicurien de la vie autant
qu'en admirateur de ses ainés artistes.
Ainsi, il entretient avec la restauration en
général et lunivers vinicole en particu-
lier, une relation complice qui rejaillit sur
sa création. On laime pour son inventi-
vite et pour son coété burlesque, quasi
féérique, qui se dégage de ses amusants
personnages. Comme il lindique sur son
site internet, « chacun d'entre nous s'est
déja essaye a decoller la collerette d'une
grande bouteille, & modeler ['étain entre
ses doigts, a jouer de son onctuosité ». A
Paris, pendant un diner, Gérard Puvis, a
laide d'une capsule de bouteille, samuse
a construire un paquebot de cing centi-
metres de long et deux centimétres de
hauteur. Cette petite sculpture séduit
alors Catherine Mamet, en charge du pa-
trimoine artistique a la Générale des eaux.
Elle lui donnera sa chance en exposant
Ses ceuvres.
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Des sculptures en plomb-étain
Désormais, ayant installé sa réputation
en Belgique comme en Espagne et aux
Etats-Unis, lartiste lyonnais entretient
un lien particulier avec les acteurs des
meétiers de bouche puisque ce sont les
cuisiniers, les maitres d'hotel et les som-
meliers qui lui fournissent les capsules de
bouteilles. Ce qui lencourage a continuer
a fabriquer ses sculptures a partir de cap-
sules en plomb-étain.

Gourmand, Geérard Puvis avoue ne pas
avoir le temps de faire la cuisine. Alors,
il écume les restaurants et les brasse-
ries. A commencer par les brasseries de
Paul Bocuse (L'Ouest, Le Nord et L'Est)
pour y deguster ses plats favoris. Il aime
aussi sattabler dans une des plus an-
ciennes brasseries de France, la Brasserie
Georges fondée en 1836 a Lyon, pour y
manger une des cing choucroutes ins-
crite a la carte. Il aime aussi prendre son
temps en allant dans le restaurant de son
ami Guy Lassausaie a Chasselay. Il raffole
des quenelles lhiver, les fruits et les lé-
gumes de saison l'éte.

Il s'aventure souvent dans les Halles de
Lyon pour y voir les montages de pro-
duits, qu'il caracterise comme un lieu iné-
puisable. Et ajoute qu'il adore y entrainer
ses clients pendant la période de Noél
pour leurs montrer 'éventail des produits
proposes.
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POUR TOUT SAVOIR SUR L'ARTISTE,
NE A LYON EN 1950

www.gerardpuvis.com
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